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DK - BETJENINGS- OG SIKKERHEDSANVISNINGER
KUN TIL INDEND@RS BRUG | HUSHOLDNINGER

Laes denne manual grundigt, for du tager apparatet i brug, og gem den til fremtidig reference.

GEM DISSE INSTRUKTIONER

Dette apparat er beregnet til brug i husholdninger og lignende miljger, sdsom:
* Personalekgkkener i butikker, kontorer og andre arbejdsmiljoer

+ Landhuse

« Af gaester pa hoteller, moteller og lignende boligmiljger

* Bed and breakfast-lignende faciliteter

VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER
Ved brug af elektriske apparater skal grundlaeggende sikkerhedsforanstaltninger altid overholdes, herunder:
1. Lees alle instruktioner grundigt.

Ror ikke ved varme overflader.

3. For at undga elektrisk stad ma ledning, stik eller apparatets bund ikke nedsaenkes i vand eller anden vee-
ske.

4. ADVARSEL: Dette elektriske apparat indeholder et varmeelement. Overflader, som ikke er beregnet til
funktionel brug, kan blive varme. Da varme opfattes forskelligt, skal apparatet anvendes med forsigtighed.
Rar kun ved de angivne handtag eller greb. Brug varmebeskyttelse som ovnhandsker om nedvendigt. Lad
varme overflader kole af, for de bergres.

5. Tag stikket ud af stikkontakten, n&r apparatet ikke er i brug, og for rengering. Lad apparatet kole af, for du
samler, adskiller eller renger det.

6. Hvis stremledningen beskadiges, skal den udskiftes af producenten, servicepartneren eller kvalificeret
personale for at undga fare.

Brug af tilbehor, der ikke er anbefalet af producenten, kan medfgre personskade.

M3 ikke bruges udendors.

Lad ikke ledningen haenge ud over bord- eller bordpladekanter eller rgre ved varme overflader.
10. Anbring ikke apparatet pa eller i naerheden af varme kogeplader eller i en opvarmet ovn.
1. Veer ekstra forsigtig, nar du flytter apparatet med varm olie eller andre varme vaesker.

12. Tilslut altid stikket til apparatet forst og derefter til stikkontakten. For at afbryde, drej eventuelle kontroller
til "OFF”, og traek derefter stikket ud.

13. Brug ikke apparatet til andet end dets tilsigtede formal.

14. Dette apparat ma kun bruges af barn over 8 ar og personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller som mangler erfaring og viden, hvis de er blevet instrueret og overvaget
vedrorende sikker brug. Barn ma ikke lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke
udferes af barn under 8 &r uden opsyn.

15. Hold apparatet og dets ledning uden for raekkevidde af bgrn under 8 ar.

16. Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent med en ekstern timer eller separat fjernbetjening.



INTRODUKTION

Tak fordi du har valgt denne airfryer, som giver dig en enkel og sund made at tilberede dine yndlingsretter pa.
Ved hjeelp af hurtig cirkulation af varm luft kombineret med et topgrill-element, kan apparatet tilberede en
bred vifte af retter.

Det bedste af det hele? Airfryeren tilbereder maden jaevnt fra alle retninger og kraever i de fleste tilfaelde kun
lidt eller slet ingen olie.

TEKNISKE DATA

Spaending: 220-240V~ 50/60Hz
Effekt: 2400W

Kapacitet: 10 liter

Justerbar temperatur: 40 °C-200 °C

Timer: O-60 minutter

GENEREL BESKRIVELSE
1. Betjeningspanel

Handtag til kurv

Kurv

Daeksel til hovedenhed

10 L rist

Adskillelsesplade
Luftudtag

N O oA WN

VIGTIG SIKKERHEDSINFORMATION
FARE

« Dette apparat ma bruges af barn fra 8 ar og derover samt af personer med nedsatte fysiske,
sansemaessige eller mentale evner eller med manglende erfaring og viden, kun hvis de er blevet
instrueret eller overvaget i sikker brug og forstar de involverede risici. Barn ma ikke lege med apparatet.
Rengering og vedligeholdelse ma ikke foretages af bern, medmindre de er over 8 &r og under opsyn.

- Hold apparatet og ledningen uden for raekkevidde af bern under 8 ar.

* Nedsank aldrig apparatets kabinet, som indeholder elektriske komponenter og varmeelementer, i vand,
og skyl det ikke under vandhanen.

e Undga, at vand eller andre veesker treenger ind i apparatet, da det kan medfare elektrisk stad.
» Leeg altid ingredienser i kurven for at undga kontakt med varmeelementerne.

* Deek ikke luftindtag eller -udtag under brug.

* Fyld ikke kurven med olie, da det kan udggre en brandfare.

* Ror aldrig indvendigt i apparatet under drift.

+ Tilgeengelige overflader kan blive varme under brug.



ADVARSEL

Sgrg for, at apparatets angivne spanding matcher den lokale spaending.
Brug ikke apparatet, hvis stik, ledning eller andre dele er beskadiget.

Forsag ikke selv at reparere eller udskifte en beskadiget ledning. Kontakt producenten eller et
autoriseret serviceveerksted.

Hold ledningen vaek fra varme overflader.
Tilslut eller betjen ikke apparatet med vade haander.

Placer ikke apparatet op ad vaegge eller andre apparater. Sarg for mindst 10 cm fri plads rundt
om apparatet.

Placer ikke genstande ovenpa apparatet.
Brug kun apparatet til det formal, der er beskrevet i denne manual.
Lad ikke apparatet vaere uden opsyn under brug.

Under brug frigives varm damp fra luftudtagene. Hold haender og ansigt pa sikker afstand. Veer forsigtig
ved udtagning af kurven, da varm luft og damp kan slippe ud.

Tilgaengelige overflader kan blive varme under brug.

Hvis der kommer merk reg ud af apparatet, skal du straks tage stikket ud. Vent, til regen er stoppet, for
du fjerner kurven.

FORSIGTIG

Sgrg for, at apparatet star pa en horisontal, plan og stabil overflade.

Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug. Det er ikke egnet til personalekgkkener, landbrug
eller erhvervsmaessig brug som pa hoteller eller moteller.

Hvis apparatet bruges forkert, til erhverv eller ikke i overensstemmelse med brugsvejledningen, bortfalder
garantien, og producenten fralaegger sig ethvert ansvar for skader.

Tag altid stikket ud, nar apparatet ikke er i brug.

Lad apparatet kgle af i ca. 30 minutter for handtering eller rengoering.

FOR FORSTE BRUG

1.

4.

Fjern alt emballagemateriale.
Fjern eventuelle klistermeaerker eller etiketter fra apparatet.

Renggr stegepladen og kurven grundigt med varmt vand, mildt opvaskemiddel og en
ikke-slibende svamp.

Aftgr indersiden og ydersiden af apparatet med en fugtig klud.

Vigtigt: Dette er en oliefri airfryer, der fungerer ved hjaelp af varm luft. Fyld ikke kurven med olie
eller stegefedt.

Bemaeaerk: Ved forste anvendelse kan airfryeren afgive en let rag eller lugt. Dette er normalt for mange varme-
apparater og pavirker ikke apparatets sikkerhed eller funktion.

KLARGQRING TIL BRUG

1.

Placer apparatet pa en stabil, horisontal og varmebestandig overflade.
Anbring ikke apparatet pa en ikke-varmebestandig overflade.

Placer stegepladen i kurven.
Fyld ikke kurven med olie eller andre vaesker.
Placer ikke genstande ovenpa apparatet, da det kan blokere luftstrammen og forringe stegeresultatet.



BRUG AF APPARATET

Den oliefri airfryer giver dig mulighed for at tilberede en lang raekke ingredienser ved hjeelp
af varmluftscirkulation.

Airfrying

1.

Tilslut apparatet.
Saet netstikket i en stikkontakt.

Fjern kurven.
Traek forsigtigt kurven ud af airfryeren.

Tilsaet ingredienser.
Laeg ingredienserne i kurven.
Brug aldrig kurven uden stegepladen indeni.

Seaet kurven tilbage.

Skub kurven forsigtigt tilbage i airfryeren.

Sorg for, at den er korrekt justeret med styreskinnerne inde i apparatet.

Advarsel: Ror ikke ved kurven under eller umiddelbart efter brug, da den bliver meget varm. Hold kun i
handtaget.

Indstil timeren.
Fastlaeg den ngdvendige tilberedningstid for dine ingredienser (se afsnittet “Indstillinger” i dette kapitel).

Ryst om nadvendigt.
Nogle ingredienser skal rystes halvvejs gennem tilberedningen.
Sadan gor du:
e Traek kurven ud i handtaget og ryst den forsigtigt.
» Seet kurven tilbage i airfryeren.
Tip: Indstil timeren til halvdelen af tiden som en pamindelse om at ryste ingredienserne. Justér derefter
timeren til den resterende tid.

Tidsalarm.

Nar du hgrer tidssignalet, er tilberedningen faerdig.

Traek kurven ud af apparatet.

Bemaerk: Du kan ogsa stoppe apparatet manuelt ved at dreje timeren til 1.

Tip: Du kan justere temperatur eller tid under tilberedning efter smag. Indstillingerne gemmes i ca. 10 mi-
nutter efter, at kurven er fjernet.

Tjek om maden er feerdig.
Hvis ingredienserne ikke er helt faerdige, saet kurven tilbage og tilfgj et par ekstra minutter.

Fjern maden.

Traek kurven ud og placer den pa en varmebestandig overflade.

Vend ikke kurven pa hovedet, mens den stadig sidder fast i stegepladen, da overskydende olie kan lgbe
ud over maden.

Kurven og maden vil vaere varme, og der kan slippe damp ud afhaengigt af, hvad der er blevet tilberedt.

Server.
Tom kurven i en skal eller pa en tallerken.

Gentag om ngdvendigt.
Airfryeren er klar med det samme til en ny omgang.



BETJENINGSPANEL - INSTRUKTIONER
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French Fries Chicken
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LEFT SYNC Vegetables Chicken Wings Shrimp

Brugsanvisning

1.

Teend apparatet:
Nar apparatet tilsluttes strem, lyser alle indikatorlamper og digitale skeerme i 1 sekund og slukker derefter.
Et bip lyder, og stremindikatoren taendes.

Start apparatet:
Tryk pa teend/sluk-knappen i 0,5 sekunder for at teende apparatet. Alle indikatorlamper teendes, og skaer-
mene viser “--" pa begge sider.

Veelg en madlavningskurv (Kurv 1 eller Kurv 2):

Tryk pa knappen for enten Kurv 1 (venstre) eller Kurv 2 (hgjre). Den valgte kurvs display taeendes og viser
standardindstillingen 180°C / 15 minutter. Temperatur og tid vises skiftevis. Den anden kurv viser “----" for
inaktiv tilstand.

Velg en forudindstillet menu (valgfrit):
* Tryk pd en menuknap - den tilherende indikator blinker.
» Displayet viser den forudindstillede temperatur og tid.
» Efter 3 sekunders inaktivitet vises temperatur og tid skiftevis.
« For manuel justering: tryk pa temperatur-/tidsvaelgeren.
* Brug “+” eller “=” knapperne til at justere.
» Tryk pa Start/Pause-knappen for at starte madlavning.
* Under brug blinker menuindikatoren.
Menuvalg kan ikke aendres, nar tilberedningen er startet.

For at bruge Kurv 2:
Gentag trin 3 og 4 for Kurv 2.

Brug af begge kurve samtidigt:
Nar begge menuer er valgt, tryk pa Start/Pause. Skaarmene viser skiftevis tid og temperatur for hver kurv.
@nsker du at justere Kurv 1 efter Kurv 2 er startet, tryk forst pa Kurv 1-knappen, justér og tryk Start igen.

Pausefunktion:
e Tryk pa Start/Pause under tilberedning for at pause.
* Menu- og kurveindikatorer blinker; gvrige forbliver taendt.
* Opvarmning stopper straks, og ventilatoren slukker efter 20 sekunder.
« For at pause én kurv, veelg kurven og tryk derefter pa Pause.
* Skaermen fortsaetter med at vise temperatur og tid skiftevis.

Sluk apparatet:
e For at slukke helt: hold teend/sluk-knappen nede i 2 sekunder. Apparatet bipper og viser “OFF".
e For at slukke kun én kurv: veelg kurven og hold teend/sluk-knappen i 2 sekunder - kurven slukkes
og viser “OFF".

Justér under tilberedning:
« Veelg kurven, tryk pd temperatur-/tidsknappen og justér med “+” eller “-”.
» Efter 5 sekunder uden input forlades justeringstilstand automatisk.

Lydsignaler:

» Kort tryk = kort bip

* Langt tryk = langt bip

* Ved afslutning: 5 bip, og display viser “OFF”.



Annullér kurvvalg:
* Hold kurvknappen nede for at annullere valg.

Hukommelsesfunktion:

* Airfryeren husker den senest brugte menu, hvis strammen ikke er afbrudt.

» F.eks. huskes kyllingevinger i Kurv 2 ved 180°C i 23 min, naeste gang Kurv 2 vaelges.
* Hukommelsen nulstilles, hvis strgammen afbrydes i mere end 1 time.

Displayindikatorer ved dobbeltkurv-brug:

« Begge kurveindikatorer blinker hver 6. sekund.

* Venstre og hgjre display blinker skiftevis med 3 sekunders mellemrum.
* Hver blink varer mindre end 0,5 sekund.

. Kurvlys:

Tryk pd lampeknappen for at taende eller slukke for kurvlyset.



Indstillinger

Tabellen nedenfor hjeelper dig med at vaelge grundlaeggende indstillinger til forskellige ingredienser.

Bemaerk: Disse indstillinger er vejledende. Da ingredienser kan variere i oprindelse, sterrelse, form og meaerke,
kan vi ikke garantere perfekte resultater i alle tilfaelde.

Takket veere Rapid Air-teknologien genopvarmes luften i apparatet naesten gjeblikkeligt. At traekke kurven

kort ud under tilberedning pavirker ikke processen veesentligt..

Tips til det bedste resultat

Mindre ingredienser kraever typisk lidt kortere tilberedningstid end storre.

En starre maengde ingredienser kraaver kun lidt laengere tid; en mindre masngde kraesver

tilsvarende kortere.

Ryst mindre ingredienser halvvejs i tilberedningen for et jaevnt resultat og for at undga ujaevn stegning.

Tilsaet en smule olie til friske kartofler for at opna en spradere overflade. Tilbered dem straks efter

olien er tilsat.

Undga at tilberede meget fedtholdige fedevarer sasom pglser i airfryeren.

De fleste snacks, der kan tilberedes i ovn, kan ogsa tilberedes i airfryeren.

Den optimale maengde til spreade pommes frites er cirka 500 gram.

Brug faerdiglavet dej til hurtigt og nemt at tilberede fyldte snacks. Feerdiglavet dej kraever som regel
kortere tilberedningstid end hjemmelavet.

Brug et bagefad eller en ildfast form i kurven, hvis du vil bage kager, quiche eller tilberede sarte eller

fyldte retter.

Airfryeren kan ogsa bruges til at genopvarme mad. Indstil temperaturen til 150 °C i op til 10 minutter.

Foreslaede indstillinger

Ingrediens Min-Maks Tid Temperatur Ryst Ekstra information
mangde (g) | (min) (609}

Frosne pommes frites | 200-800 23 200 Ja Ryst halvvejs for jeevn spredhed

Grontsager 100-400 8 160 Ja |deel til blandede grentsager

Kylling (stykker) 200-800 45 200 Ja Serg for, at kyllingen er gennem-
stegt

Kyllingevinger 200-600 23 180 Ja Ryst for at undga fastkleebning

Fiskefileter 200-600 18 200 Ja Velegnet til paneret eller alminde-
lig fisk

Rejer 200-600 14 200 Ja Undga overtilberedning

Steak 100-400 15 180 Ja Justér tid efter gnsket tilbered-
ningsgrad

Pizza (skiver eller 100-400 17 200 Nej Brug ovnfast bakke om ngdven-

mini) digt

Kager (sma) 120-160 15 170 Nej Brug bageform eller muffinform

Optening 200-600 5 80 Nej Velegnet til feerdigtilberedt, fros-

sen mad

Bemaeerk: Tillaeg 3 minutter til tiloeredningstiden, hvis du begynder at tiloerede maden, mens airfryeren sta-
dig er kold. Nar begge kurve bruges samtidigt, forleeng tilberedningstiden med cirka 5 minutter.




RENGORING
Renger apparatet efter hver brug for at opretholde optimal ydeevne og hygiejne.
Vigtigt:

Kurven og stegepladen har en non-stick belaegning. Brug ikke metalredskaber eller slibende rengaringsmidler,
da disse kan beskadige belaegningen.

1. Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kale helt af.
Tip: Fjern kurven for at fa airfryeren til at kale hurtigere ned.

2. Tor ydersiden af apparatet af med en fugtig klud.

Vask kurv og stegeplade med varmt vand, lidt opvaskemiddel og en ikke-slibende svamp. Du kan bruge et
affedtningsmiddel til genstridigt snavs.

Tip: Hvis der sidder madrester fast, kan du fylde kurven med varmt vand og lidt opvaskemiddel. Laeg ste-
gepladen i kurven og lad det hele traekke i ca. 10 minutter.

Renger apparatets indre med varmt vand og en ikke-slibende svamp.

5. Brug en blgd bgrste til at fjerne madrester fra varmeelementet.

OPBEVARING
1. Tag stikket ud, og lad apparatet kele helt af.

2. Sgrg for, at alle dele er rene og torre, for apparatet opbevares.

MILJOINFORMATION

Bortskaf ikke apparatet sammen med almindeligt husholdningsaffald, nar det har udtjent sin levetid.
Aflevér det i stedet pa en godkendt genbrugsstation for elektrisk og elektronisk udstyr. Dette hjeelper
med at beskytte miljget.

Beskyttelse af miljget

Dette symbol angiver separat indsamling af elektrisk og elektronisk udstyr Hovedformalet med den separate indsamling af dette affald er at reducere den maengde, der
skal bortskaffes, fremme genbrug, genanvendelse og andre former for nyttiggerelse med henblik pa at reducere den negative miljgpavirkning. Nar dette apparat ikke
laengere er i brug, ma det ikke bortskaffes sammen med andet usorteret husholdningsaffald. Brugeren er ansvarlig for at aflevere apparatet gratis til de indsamlingsfaci-

I liteter, der er til radighed til dette formal. Udstyr, der ikke laengere er i brug, kan ogsa tages tilbage pa salgsstederne, hvis der kebes nyt udstyr, der er tilsvarende og har
de samme funktioner. Kontakt dit byrad eller et salgssted for at fa flere oplysninger om indsamlingssteder for dette udstyr.



FEJLFINDING

Problem

Mulig arsag

Lasning

Airfryeren virker ikke

Apparattet er ikke tilsluttet

Seet stikket i en stikkontakt

Timeren er ikke indstillet

Drej timeren til den gnskede tilberedningstid

Ingredienserne er ikke
gennemstegte

For mange ingredienser i kurven

Tilbered mindre portioner for mere jaevn
stegning

Temperaturen er sat for lavt

g temperaturen (se afsnittet "Indstillinger™)

Tiloeredningstiden er for kort

Forlaeng tiden (se afsnittet "Indstillinger™)

Ingredienserne steges
ujeevnt

Nogle ingredienser skal rystes un-
der tilberedning

Ryst f.eks. pommes frites halvvejs (se "Indstil-
linger")

Snacks bliver ikke
sprade

Der er brugt snacks beregnet til
friturestegning

Brug ovnklare snacks eller pensl med lidt olie

Kurven kan ikke seet-
tes korrekt i

For mange ingredienser i kurven

Overskrid ikke MAX-meaerket - reducer maeng-
den

Kurven er ikke korrekt placeret

Tryk kurven ned, indtil den klikker pa plads

Der kommer hvid rag
fra apparatet

Du tilbereder fedtholdige
fodevarer

Olie kan afgive rgg - det er normalt og
ufarligt

Der er fedtrester fra tidligere brug

Rengegr kurven grundigt efter hver brug

Friske pommes frites
steges ujaevnt

Forkert type kartofler er anvendt

Brug faste, friske kartofler velegnet til
stegning

Kartoflerne er ikke skyllet korrekt

Skyl grundigt for at fjerne stivelse

Friske pommes frites
bliver ikke sprade

For meget fugt eller forkert olie-
indhold

Tor kartoflerne for du tilseetter olie

Skeer kartoflerne i tyndere stave for
sprodere resultat

Tilseet lidt mere olie om ngdvendigt




SE - BRUKS- OCH SAKERHETSANVISNINGAR

ENDAST FOR ANVANDNING INOMHUS | HUSHALL

Las denna manual noggrant innan du anvander apparaten och spara den fér framtida bruk.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

Denna apparat &r avsedd for anvandning i hushall och liknande miljder, sdsom:

Personalkdk i butiker, kontor och andra arbetsmiljder
Bondgardar
Av gaster pa hotell, motell och liknande boendemiljder

Bed and breakfast-liknande verksamheter

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

Nar du anvander elektriska apparater ska grundlaggande sékerhetsatgarder alltid foljas, inklusive:

1.

Las alla instruktioner noggrant.
Vidrér inte heta ytor.

For att skydda mot elektrisk stot, sédnk aldrig ned sladd, kontakt eller apparatens bas i vatten eller annan
vatska.

VARNING: Denna apparat innehaller ett varmeelement. Aven ytor som inte &r avsedda som funktionsytor
kan bli heta. Eftersom varme upplevs olika av olika personer ska apparaten anvandas med forsiktighet.
Ror endast vid handtag eller greppytor. Anvand varmeskydd, som grytlappar, om det behdvs. Lat heta
ytor svalna innan du rér dem.

Dra ut kontakten nar apparaten inte anvands och innan rengéring. Lat apparaten svalna innan du
monterar isar eller rengdr den.

Om sladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren, en auktoriserad servicepartner eller annan
kvalificerad person for att undvika fara.

Anvandning av tillboehdér som inte rekommenderas av tillverkaren kan orsaka personskador.
Anvand inte apparaten utomhus.

Lat inte sladden hanga 6ver bordskanter eller rora vid heta ytor.

Placera inte apparaten pa eller ndra heta gas- eller elspisar eller i en uppvarmd ugn.

Var mycket forsiktig nar du flyttar en apparat med het olja eller andra varma vatskor.

. Anslut alltid forst kontakten till apparaten och sedan till vagguttaget. Foér att koppla ur, stdng av appara-

ten och dra ut kontakten.

. Anvand inte apparaten for annat &n avsett &ndamal.

. Apparaten far anvdndas av barn fran 8 ar och uppat samt av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller

mental férmaga, eller med bristande erfarenhet och kunskap, endast om de instruerats och dvervakas i
sdker anvandning. Barn far inte leka med apparaten. Rengdring och underhall far inte utféras av barn un-
der 8 ar utan tillsyn.

Hall apparaten och sladden utom rackhall for barn under 8 ar.

. Apparaten ar inte avsedd att anvandas med extern timer eller separat fjarrkontroll.



INTRODUKTION

Tack for att du har valt denna airfryer, som erbjuder ett enkelt och halsosamt satt att tillaga dina favoritratter.
Genom snabb cirkulation av het luft kombinerat med ett toppelement kan apparaten tillaga en mangd olika
ratter.

Det basta? Airfryern tillagar maten jamnt fran alla hall och kréver i de flesta fall valdigt lite eller ingen olja alls.

TEKNISKA DATA

Spanning: 220-240V~ 50/60Hz
Effekt: 2400W

Kapacitet: 10 liter

Justerbar temperatur: 40 °C-200 °C

Timer: O-60 minuter

ALLMAN BESKRIVNING
1. Kontrollpanel

Handtag till korgen

Korg

Holje (huvudkapa)

10 L galler
Avdelningsplatta

N O oA WN

Luftutlopp

VIKTIG SAKERHETSINFORMATION
FARA

« Denna apparat far anvandas av barn fran 8 ar och uppat samt av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga eller bristande erfarenhet och kunskap endast om de instruerats och dvervakas i
séker anvandning och forstar riskerna. Barn far inte leka med apparaten. Rengodring och underhall far inte
utféras av barn om de inte ar dver 8 ar och dvervakas.

«  Hall apparaten och dess sladd utom rackhall for barn under 8 ar.

« Sank aldrig ner apparatens halje, som innehaller elektriska komponenter och varmeelement, i vatten eller
skdlj det under kran.

* Undvik att vatten eller andra vatskor kommer in i apparaten, eftersom det kan orsaka elektrisk stot.
 Lagg alltid ingredienserna i korgen fér att undvika direktkontakt med varmeelementen.

« Tack inte luftintag eller luftutslapp under anvandning.

*  Fyllinte korgen med olja, da detta kan utgdra en brandrisk.

« Vidrdr aldrig apparatens inre delar under drift.

e Ytor som &r atkomliga under anvandning kan bli heta.



VARNING

Kontrollera att den angivna spa&nningen pa apparaten motsvarar det lokala elnatet.
Anvand inte apparaten om stickpropp, sladd eller annan del ar skadad.

Forsdk inte reparera eller byta ut en skadad sladd sjalv. Kontakta tillverkaren eller en auktoriserad service-
verkstad.

Hall sladden borta fran heta ytor.
Anslut inte eller anvand apparaten med vata hander.

Placera inte apparaten mot en vagg eller nadra andra apparater. Ldmna minst 10 cm fritt utrymme runt
sidorna och ovanfor.

Placera inga foremal ovanpa apparaten.
Anvand apparaten endast enligt instruktionerna i denna bruksanvisning.
Lamna inte apparaten obevakad under anvandning.

Under anvdndning slapps varm anga ut genom luftutslappen. Hall ansikte och hander pad sékert avstand.
Var forsiktig vid borttagning av korgen - het luft och anga kan slappas ut.

Atkomliga ytor kan bli heta under anvandning.

Om mork rok uppstar, dra genast ut kontakten. Vanta tills réokutslappet upphor innan du tar ut korgen.

FORSIKTIGHET

Placera apparaten pa en horisontell, plan och stabil yta.

Produkten ar avsedd for hushallsbruk. Den ar inte lampad for personalutrymmen, lantbruk eller kommersi-
ell anvandning som hotell och motell.

Vid felaktig eller yrkesmassig anvandning, eller om instruktionerna inte féljs, upphdr garantin att galla och
tillverkaren fransager sig ansvar fér eventuella skador.

Dra alltid ut kontakten nar apparaten inte anvands.

Lat apparaten svalna i cirka 30 minuter innan hantering eller rengdring.

FORE FORSTA ANVANDNING

1.

2.
3.
4.

Ta bort allt férpackningsmaterial.
Ta bort eventuella klistermarken eller etiketter fran apparaten.
Rengor stekplattan och korgen noggrant med varmt vatten, milt diskmedel och en icke-slipande svamp.

Torka av apparatens insida och utsida med en fuktig trasa.

Viktigt: Detta ar en oljefri airfryer som fungerar med hjalp av varm luft. Fyll inte korgen med olja eller matfett.

Observera: Vid forsta anvandning kan airfryern avge latt rok eller lukt. Detta ar normalt for manga varmeap-
parater och paverkar inte sakerheten eller funktionen.

FORBEREDELSE FOR ANVANDNING

1.

Placera apparaten pa en stabil, horisontell och varmetélig yta.
Placera inte apparaten pa en yta som inte tal varme.

Placera stekplattan i korgen.
Fyll inte korgen med olja eller annan vatska.
Lagg inte foremal ovanpad apparaten, da detta kan blockera luftflédet och paverka resultatet negativt.



ANVANDNING AV APPARATEN

Den oljefria airfryern gor det mojligt att tillaga en mangd olika ingredienser med hjalp av cirkulerande het luft.

Airfrying

1.

Anslut apparaten.
Satt in stickkontakten i ett vagguttag.

Ta ut korgen.
Dra forsiktigt ut korgen fran airfryern.

Lagg i ingredienser.
Placera ingredienserna i korgen.
Anvand aldrig korgen utan att stekplattan ar pa plats.

Satt tillbaka korgen.

Skjut tillbaka korgen i airfryern.

Se till att den ar korrekt justerad med styrskenorna i apparaten

Varning: Ror inte vid korgen under eller strax efter anvandning - den blir mycket varm.
Hall endast i handtaget.

Stall in timern.
Bestam tillagningstiden for ingredienserna (se avsnittet “Installiningar”).

Skaka om det behdvs.
Vissa ingredienser behdver skakas halvvags in i tillagningstiden.
S& har gor du:

* Dra ut korgen med hjalp av handtaget och skaka férsiktigt.

» Satt tillbaka korgen i apparaten.
Tips: Stall in timern pa halva tiden for att bli pdmind om att skaka.
Efterat staller du in den resterande tiden.

Tidsalarm.

Né&r timern piper ar tillagningen klar.

Dra ut korgen.

Observera: Du kan &ven stoppa apparaten manuellt genom att stélla timern pa 1.

Tips: Du kan justera temperatur och tid under tillagning. Installningarna sparas i cirka 10 minuter efter att
korgen tagits ut.

Kontrollera om maten ar klar.
Om maten inte &r fardig, skjut in korgen igen och stall in ndgra extra minuter.

Ta ut maten.

Ta ut korgen och placera den pa en varmetalig vta.

Vand inte korgen upp och ner medan den fortfarande ar fast i stekplattan - olja kan rinna dver maten.
Korgen och innehallet ar varmt, och dnga kan komma ut beroende péd vad som tillagats.

Servera.
Toém korgen i en skal eller pd en tallrik.

Upprepa vid behov.
Airfryern ar direkt redo att tillaga en ny omgang.



KONTROLLPANEL - INSTRUKTIONER

o b

French Fries Chicken

LAMP  MATCH R :_‘*j @El &

LEFT SYNC Vegetables Chicken Wings Shrimp

Bruksanvisning

1.

Starta enheten:
Nar apparaten ansluts till elnadtet tdnds alla indikatorlampor och displayer i 1 sekund och stangs sedan av.
Ett pip hors, och strémindikatorn tands.

SIa pa apparaten:
Tryck pa stromknappen i 0,5 sekunder. Alla lampor tédnds, och displayerna visar “--” pa bada sidor.

Valj en korg (Korg 1 eller Korg 2):
Tryck pd knappen for Korg 1 (vanster) eller Korg 2 (hdger). Den valda korgens skarm visar 180°C /15 min.
Temperatur och tid visas vaxelvis. Den andra korgen visar “----" (inaktiv).

Valj en férinstalld meny (valfritt):
» Tryck pa en menyknapp - indikatorlampan blinkar.
» Displayen visar standardtemperatur och tid.
» Efter 3 sekunder utan knapptryckning visas temperatur och tid vaxelvis.
 Justera manuellt med temperatur-/tid-knappen och “+” eller “-".
« Tryck Start/Paus for att borja tillagningen.
* Menyindikatorn blinkar under anvandning.
Menyval kan inte andras under tillagning.

Anvanda Korg 2:
Upprepa steg 3 och 4 fér Korg 2.

Anvanda bada korgar samtidigt:

Nar bada menyer &r valda, tryck Start/Paus.

Displayerna visar temperatur och tid fér respektive korg vaxelvis.

Behover du justera Korg 1 efter att Korg 2 har startat, tryck pa Korg 1-knappen, justera, tryck Start.

Pausfunktion:
» Tryck Start/Paus under drift for att pausa.
» Korg- och menyindikatorer blinkar, dvriga lampor férblir tanda.
* Varmen stangs av omedelbart, flakten stannar efter 20 sekunder.
* For att pausa endast en korg, valj den och tryck Pause.
» Displayen visar aktuell temperatur och tid vaxelvis.

Stang av apparaten:
» Hall stromknappen intryckt i 2 sekunder - ett pip hors och “OFF” visas.
e FOr att stdnga av en enskild korg, valj korgen och hall stromknappen intryckt i 2 sekunder.

Justera under tillagning:
» Valj korg, tryck temperatur-/tidknapp och justera med “+” eller “~".
» Efter 5 sekunders inaktivitet avslutas justeringslaget automatiskt.



1.

14.

Ljudsignal:
» Kort tryck = kort pip
« Langt tryck = 1angt pip
* 5 pip vid programmets slut, “OFF” visas.

Avbryt korgval:
e Hall in korgens knapp for att avbryta val.

Minnesfunktion:
* Airfryern minns senaste menyinstallning om strémmen inte bryts.

» T.ex. Korg 2 med kycklingvingar 180°C i 23 min aterstalls automatiskt.

e Minnet raderas efter mer an 1 timmes strombortfall.

Indikatorer vid dubbelkorg-drift:

« Bada indikatorlampor blinkar var 6:e sekund.

« Vanster och hoger display blinkar vaxelvis med 3 sekunders intervall.
» Varje blink varar < 0,5 sekunder.

Korgbelysning:
Tryck pd lampknappen for att tanda/slacka innerbelysningen.



Installningar
Tabellen nedan hjalper dig att valja grundldggande installningar for olika ingredienser.

Observera: Dessa installningar ar avsedda som allmanna riktlinjer. Eftersom ingredienser kan variera i ur-
sprung, storlek, form och marke, kan vi inte garantera perfekta resultat varje gang.

Tack vare Rapid Air-tekniken varms luften i apparaten upp nastan omedelbart. Att dra ut korgen kort under
tillagning paverkar inte resultatet n&mnvart.

Tips for basta resultat
*  Mindre ingredienser kraver oftast nagot kortare tillagningstid an storre.

«  En stdrre mangd ingredienser kraver endast nagot langre tillagningstid; en mindre méangd kréver nagot
kortare.

* Skaka mindre ingredienser halvvags genom tillagningen for ett jdmnt och fint resultat.

« Tillsatt lite olja till farska potatisar for att fa en krispig yta. Tillaga dem direkt efter att oljan har tillsatts.
e Undvik att tillaga mycket feta livsmedel, som korv, i airfryern.

* De flesta snacks som ar ldampliga fér ugn kan aven tillagas i airfryern.

Den optimala mangden for krispiga pommes frites ar cirka 500 gram.

 Anvand fardig deg for att enkelt och snabbt tillaga fyllda snacks. Fardig deg kraver vanligtvis kortare till-
lagningstid an hemgjord.

* Anvand en bakform eller ugnsform i korgen om du vill baka kakor, pajer eller tillaga 6mtaliga eller fyllda
ratter.

« Airfryern kan ocksa anvandas for att varma upp mat. For uppvarmning, stall in temperaturen pa 150 °C i
upp till 10 minuter.

Foreslagna installningar

Ingrediens Min-Max Tid Temperatur Skaka Extra information
mangd (9) (min) | (°C)

Frysta pommes frites | 200-800 23 200 Ja Skaka halvvags for jamn krispig-
het

Grdnsaker 100-400 8 160 Ja Perfekt for blandade grénsaker

Kyckling (bitar) 200-800 45 200 Ja Kontrollera att kycklingen ar ge-
nomstekt

Kycklingvingar 200-600 23 180 Ja Skaka for att undvika att de fast-
nar

Fiskfiléer 200-600 18 200 Ja Passar for panerad eller naturell
fisk

Rakor 200-600 14 200 Ja Overkoka inte

Biff 100-400 15 180 Ja Justera tid efter dbnskad stekgrad

Pizza (skivor eller 100-400 17 200 Nej Anvand ugnssaker form vid be-

mini) hov

Kakor (sma) 120-160 15 170 Nej Anvand bakform eller muf-
finsform

Upptining 200-600 5 80 Nej Passar for forkokt fryst mat

Observera: Lagg till 3 minuter i tillagningstiden om du borjar nér airfryern ar kall. Om bada korgarna an-
vands samtidigt, forlang tillagningstiden med cirka 5 minuter.



RENGORING
Rengdr apparaten efter varje anvandning for att sdkerstalla optimal prestanda och hygien.
Viktigt:

Korgen och stekplattan har en non-stick-beldaggning. Anvand inte metallredskap eller slipande rengdrings-
verktyg, da de kan skada beldggningen.

1. Dra ut kontakten fran vagguttaget och |at apparaten svalna helt.
Tips: Ta ut korgen for att paskynda nedkylningen.

2. Torka av apparatens utsida med en fuktig trasa.

Diska korg och stekplatta med varmt vatten, lite diskmedel och en mjuk svamp.

Du kan anvanda ett avfettningsmedel fér att ta bort fastbranda rester.

Tips: Om mat fastnat i botten, fyll korgen med varmt vatten och lite diskmedel. L&dgg i stekplattan och 1at
dra i cirka 10 minuter.

Rengodr apparatens insida med varmt vatten och en mjuk svamp.

5. Anvand en mjuk borste for att ta bort matrester fran varmeelementet.

FORVARING
1. Dra ut kontakten och &t apparaten svalna helt.

2. Kontrollera att alla delar ar rena och torra innan férvaring.

MILJOINFORMATION

Lamna inte apparaten till hushallssoporna nar den &r uttjdnt. La&mna den istéllet pa en auktoriserad insam-
lingsplats for atervinning av elektriska och elektroniska produkter. Detta bidrar till att skydda miljon.

Skydd av miljén

Denna symbol indikerar separat insamling av elektrisk och elektronisk utrustning. Huvudsyftet med separat insamling av detta avfall &r att minska den mangd som maste

omhandertas, framja dteranvandning, dtervinning och andra former av atervinning foér att minska dess negativa effekter pd miljon. Nar apparaten inte l1&dngre anvands
far den inte slangas tillsammans med annat osorterat hushallsavfall. Anvandaren &r ansvarig for att kostnadsfritt [&mna den pa de atervinningsanlédggningar som finns

I tillgangliga for detta andamal. Utrustning som inte langre anvands kan ocksa atertas pa forsaljningsstallen vid inkdp av ny utrustning som &r likvardig och har samma
funktioner. For mer detaljerad information om insamlingsstallen, kontakta din kommun eller ett férsaljningsstélle for denna utrustning.



FELSOKNING

Problem

Majlig orsak

Losning

Airfryern fungerar inte

Enheten ar inte ansluten

Satt i kontakten i ett vagguttag

Timern ar inte installd

Vrid pa timern till dnskad tillagningstid

Ingredienserna ar inte
genomstekta

For mycket mat i korgen

Tillaga mindre mangder for jdmnare resultat

For lag temperatur ar installd

HOj temperaturen (se avsnittet "Installningar™)

For kort tillagningstid

Forlang tillagningstiden (se "Instaliningar”)

Ingredienserna tillagas
ojamnt

Vissa ingredienser maste skakas
under tillagning

Skaka t.ex. pommes frites halvvags
(se "Installningar™)

Snacks blir inte
krispiga

Anvande snacks for fritds

Anvand ugnsklara snacks eller pensla med
lite olja

Korgen gar inte att
satta i ordentligt

F&ér mycket mat i korgen

Overskrid inte MAX-markeringen
- minska mangden

Korgen sitter inte ratt

Tryck ner korgen tills den klickar pa plats

Vit rék kommer fran
enheten

Du tillagar mycket fet mat

Fett kan ge rok - detta ar normalt

Gamla fett- eller matrester
finns kvar

Rengdr korgen efter varje anvandning

Farska pommes frites
blir ojamnt tillagade

Fel typ av potatis anvands

Anvand fasta, farska potatisar som passar
for fritering

Potatisstavarna har inte skoljts
ordentligt

Skolj for att ta bort ytstarkelse

Farska pommes frites
blir inte krispiga

For mycket fukt eller fel
oljeméangd

Torka stavarna innan du tillsatter olja

Skar tunnare stavar for ett krispigare resultat

Tillsatt lite mer olja vid behov
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NO - BRUKS- OG SIKKERHETSINSTRUKSJONER

KUN FOR INNEND@RS BRUK | HIEMMET

Les denne handboken naye for du bruker apparatet, og ta vare pa den for fremtidig referanse.

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE

Dette apparatet er beregnet for bruk i husholdninger og lignende miljger, som:

Personalekjokken i butikker, kontorer og andre arbeidsplasser
Gardsbruk
Av gjester pa hoteller, moteller og lignende boforhold

Bed & breakfast-lignende virksomheter

VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK

Nar du bruker elektriske apparater, ma grunnleggende sikkerhetsregler alltid falges, inkludert:

1.

NI

Les alle instruksjoner ngye.
Ikke bergr varme overflater.
For & unnga elektrisk stot, ikke senk ledning, stapsel eller apparatets base i vann eller annen vaaske.

ADVARSEL: Dette elektriske apparatet inneholder et varmeelement. Overflater, ogsd de som ikke er ment
for funksjonell bruk, kan bli varme. Siden varme oppleves forskjellig, skal apparatet brukes med forsik-
tighet. Bergr kun handtak og grep som er beregnet for det. Bruk varmebeskyttelse som grytevotter ved
behov. La varme overflater avkjoles for de bergres.

Trekk ut stepselet ndr apparatet ikke er i bruk og for rengjering. La det kjole seg ned for demontering eller
rengjaring.

Hvis ledningen er skadet, ma den byttes av produsenten, en autorisert servicepartner eller annet kvalifi-
sert personell for & unnga fare.

Bruk av tilbeher som ikke er anbefalt av produsenten, kan fore til skade.

Ma ikke brukes utendgars.

La ikke ledningen henge over bordkanter eller bergre varme overflater.

Plasser ikke apparatet pad eller naar varme gass- eller elektriske kokeplater, eller i en oppvarmet ovn.
Veer ekstra forsiktig nar du flytter apparatet med varm olje eller andre varme vaasker.

Koble alltid st@pselet til apparatet forst, deretter til stikkontakten. For & koble fra, sld av apparatet og
trekk ut stgpselet.

Ikke bruk apparatet til andre formal enn det som er angitt.

. Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 &ar og oppover, samt personer med reduserte fysiske, sensoriske

eller mentale evner, eller med manglende erfaring og kunnskap, kun dersom de har fatt opplaering og til-
syn. Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjoring og vedlikehold ma ikke utferes av barn under 8 ar uten
tilsyn.

Hold apparatet og ledningen utenfor rekkevidde for barn under 8 ar.

. Apparatet er ikke ment & brukes med ekstern timer eller separat fijernkontroll.
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INNLEDNING

Takk for at du har valgt denne airfryeren, som gir en enkel og sunn mate a tilberede dine favorittretter pa. Ved
hjelp av rask sirkulasjon av varm Iluft kombinert med toppelement kan apparatet lage et bredt utvalg av retter.

Det beste? Airfryeren tilbereder maten jevnt fra alle retninger og krever som regel lite eller ingen olje.

TEKNISKE DATA

Spenning: 220-240V~ 50/60Hz
Effekt: 2400W

Kapasitet: 10 liter

Justerbar temperatur: 40 °C-200 °C
Tidtaker: O-60 minutter

GENERELL BESKRIVELSE
1. Kontrollpanel

2. Handtak til kurv

3. Kurv

4. Deksel til hovedenhet

5. 10 Lrist

6. Skilleplate

7

Luftutlep

VIKTIG SIKKERHETSINFORMASJON
FARE

« Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 &r og oppover samt av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental funksjonsevne eller manglende erfaring og kunnskap, kun dersom de har fatt oppleering og
forstaelse for sikker bruk. Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjering og vedlikehold skal ikke utfgres
av barn med mindre de er over 8 ar og under oppsyn.

+ Hold apparatet og ledningen utenfor rekkevidde for barn under 8 éar.

e Senk aldri apparathuset, som inneholder elektriske komponenter og varmeelementer, i vann eller skyll det
under springen.

« Sprg for at vann eller annen veeske ikke kommer inn i apparatet, da dette kan forarsake elektrisk stot.
e Plasser alltid matvarene i kurven for @ unnga kontakt med varmeelementene.

* |kke dekk til luftinntak eller -utslipp mens apparatet er i bruk.

* |kke fyll kurven med olje - det kan medfgre brannfare.

* Bergr aldri innsiden av apparatet under bruk.

* Tilgjengelige overflater kan bli varme under drift.
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ADVARSEL

Sorg for at apparatets angitte spenning samsvarer med lokal nettspenning.

Bruk ikke apparatet hvis stgpsel, ledning eller andre deler er skadet.

Ikke forsgk & reparere eller bytte ledningen selv. Kontakt produsenten eller et autorisert serviceverksted.
Hold stregmledningen unna varme overflater.

Ikke koble til eller betjen apparatet med vate hender.

Ikke plasser apparatet inntil vegger eller andre apparater. Sarg for minst 10 c¢m fri plass pa sidene og over
apparatet.

Ikke plasser gjenstander oppa apparatet.
Bruk kun apparatet slik det er beskrevet i denne bruksanvisningen.
La aldri apparatet vaere uten tilsyn under bruk.

Under bruk slippes varm damp ut gjennom luftutlgpene. Hold hender og ansikt pa trygg avstand. Veer for-
siktig nar kurven tas ut - varm luft og damp kan slippe ut.

Tilgjengelige overflater kan bli varme.

Hvis du ser merk reyk komme fra apparatet, trekk ut stgpselet umiddelbart. Vent til reyken har stoppet
for du fjerner kurven.

FORSIKTIG

Sgrg for at apparatet star pa en horisontal, jevn og stabil overflate.

Dette apparatet er kun ment for husholdningsbruk. Det er ikke egnet for bruk i personalekjekken, pa
gardsbruk eller i kommersiell sammenheng som hoteller eller moteller.

Ved feilaktig bruk, kommersiell bruk eller bruk i strid med bruksanvisningen, vil garantien bortfalle, og pro-
dusenten fraskriver seg ansvar for eventuelle skader.

Trekk alltid ut stepselet nar apparatet ikke er i bruk.

La apparatet kjgle seg ned i omtrent 30 minutter for det handteres eller rengjores.

FOR FORSTE GANGS BRUK

1.

2.
3.
4.

Fjern alt emballasjemateriale.
Fjern eventuelle klistremerker eller etiketter fra apparatet.
Rengjer stekeplaten og kurven grundig med varmt vann, mildt oppvaskmiddel og en ikke-slipende svamp.

Tork av innsiden og utsiden av apparatet med en fuktig klut.

Viktig: Dette er en oljefri airfryer som fungerer med varm luft. Ikke fyll kurven med olje eller stekefett.

Merk: Ved forste gangs bruk kan airfryeren avgi litt royk eller lukt. Dette er normalt for varmeapparater og
pavirker ikke apparatets sikkerhet eller funksjon.

KLARGJZRING FOR BRUK

1.

Plasser apparatet pa en stabil, horisontal og varmebestandig overflate.
Ikke plasser apparatet pa en overflate som ikke taler varme.

Plasser stekeplaten i kurven.
Ikke fyll kurven med olje eller andre vaesker.
Ikke plasser gjenstander oppa apparatet, da dette kan blokkere luftstrammen og pavirke stekeresultatet.
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BRUK AV APPARATET

Den oljefrie airfryeren lar deg tilberede et bredt utvalg av ingredienser ved hjelp av varmluftssirkulasjon.

Airfrying

1.

Koble til apparatet.
Sett stgpselet i en stikkontakt.

Fjern kurven.
Trekk kurven forsiktig ut av airfryeren.

Tilsett ingredienser.
Legg ingrediensene i kurven.
Ikke bruk kurven uten at stekeplaten er pa plass.

Sett kurven tilbake.

Skyv kurven inn i airfryeren.

Pass pa at den er riktig justert med styreskinnene.

Forsiktig: Ikke ta pa kurven under eller rett etter bruk - den blir veldig varm. Hold kun i handtaket.

Still inn timeren.
Still inn riktig tilberedningstid for ingrediensene (se avsnittet "Innstillinger”).

Rist hvis nagdvendig.
Noen ingredienser bar ristes halvveis i tilberedningstiden.
Slik gjer du:
 Trekk ut kurven i handtaket og rist forsiktig.
» Skyv kurven tilbake i airfryeren.
Tips: Still inn timeren pa halv tid som en paminnelse om a riste. Still den deretter inn pa gjenveerende tid.

Tidsalarm.

Nar du hgrer et lydsignal, er tiden ute.

Trekk ut kurven.

Merk: Du kan ogsa stoppe apparatet manuelt ved & vri timeren til 1.

Tips: Du kan justere temperatur og tid under tilberedning. Innstillingene huskes i omtrent 10 minutter etter
at kurven er tatt ut.

Sjekk om maten er ferdig.
Hvis ingrediensene ikke er ferdige, sett kurven tilbake og legg til noen minutter.

Fjern maten.

Trekk ut kurven og plasser den pa en varmebestandig overflate.

Ikke snu kurven opp ned mens den fortsatt er festet til stekeplaten - overfladig olje kan renne over maten.
Kurven og maten vil vaere varme, og det kan komme ut damp.

Server.
Tom kurven i en bolle eller pa en tallerken.

Gjenta ved behov.
Airfryeren er umiddelbart klar til neste omgang.
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KONTROLLPANEL - INSTRUKSJONER

o b

French Fries Chicken

LAMP  MATCH R :_‘*j @El &

LEFT SYNC Vegetables Chicken Wings Shrimp

Bruksanvisning

1.

Koble til stram:
Nar apparatet kobles til stram, lyser alle indikatorer og displayer i 1 sekund, og slas deretter av. En pipelyd
hares, og stromindikatoren tennes.

SIa pa apparatet:
Trykk pa stremknappen i 0,5 sekunder. Alle indikatorer lyser, og displayene viser "--".

Velg kurv (Kurv 1 eller Kurv 2):
Trykk pd knappen for Kurv 1 (venstre) eller Kurv 2 (hayre). Den valgte kurvens display viser 180°C / 15
minutter. Temperatur og tid veksler pa skjermen. Den andre kurven viser “----".

Velg forhandsinnstilt meny (valgfritt):
» Trykk pa en menyknapp - tilherende indikator blinker.
» Displayet viser standard temperatur og tid.
» Etter 3 sekunder uten input veksler visningen.
« Juster manuelt med temperatur-/tid-knappen og "+” eller "-".
e Trykk Start/Pause for & starte.
Menyen kan ikke endres etter start.

For Kurv 2:
Gjenta trinn 3 og 4.

Bruk begge kurver samtidig:

Nar begge menyer er valgt, trykk Start/Pause.

Skjermene veksler mellom innstillingene for hver kurv.

For a justere Kurv 1 etter at Kurv 2 har startet, trykk pa Kurv 1, juster og trykk Start.

Pausefunksjon:
e Trykk Start/Pause for & pause.
» Kurv- og menyindikatorer blinker.
* Varme stopper straks, vifte stopper etter 20 sekunder.
» For & pause én kurv: velg kurven, trykk Pause.
» Displayet viser gjeldende temperatur og tid.

Sla av:
* Hold stremknappen inne i 2 sekunder. Pip heres, "OFF” vises.
e For én kurv: velg kurven, hold stremknappen i 2 sekunder - kurven slar seg av.

Juster under bruk:
« Velg kury, trykk temperatur-/tid-knappen og bruk "+” eller "-".
» Etter 5 sekunder uten input avsluttes justeringen.
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1.

14.

Varsellyd:
» Kort trykk = kort pip
* Langt trykk = langt pip
* 5 pip ved avslutning, "OFF” vises.

Avbryt kurvvalg:
» Hold kurvknappen inne for & avbryte.

Minnefunksjon:
» Alirfryeren husker siste meny hvis strammen ikke brytes.
* Feks. Kurv 2 med kyllingvinger 180°C i 23 min gjenopprettes neste gang.
* Hukommelsen slettes etter 1time uten strem.

Display ved dobbel drift:
* Begge indikatorer blinker hvert 6. sekund.
* Venstre og hayre display blinker vekselvis hvert 3. sekund.
* Hvert blink varer under 0,5 sekund.

Kurvlys:
Trykk pa lampknappen for & sla pa/av lys i kurven.
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Innstillinger
Tabellen nedenfor hjelper deg med & velge grunnleggende innstillinger for ulike ingredienser.

Merk: Disse innstillingene er kun veiledende. Ingredienser kan variere i opprinnelse, starrelse, form og merke,
og derfor kan vi ikke garantere perfekte resultater hver gang.

Takket veere Rapid Air-teknologien varmes Iuften i apparatet opp nesten umiddelbart. A trekke ut kurven kort
under tilberedning pavirker ikke stekeresultatet nevneverdig.

Tips for best resultat
 Mindre ingredienser krever som regel litt kortere tilberedningstid enn stgrre.

 En stogrre mengde ingredienser trenger bare noe lengre tid; tilsvarende trenger en mindre mengde litt
kortere.

e Rist pa kurven halvveis i tilberedningen for et jevnere stekeresultat - spesielt for mindre biter.

» Tilsett litt olje til ferske poteter for en spro overflate. Tilbered dem umiddelbart etter at du har tilsatt oljen.
e Unnga a tilberede sveert fettholdige matvarer, som pglser, i airfryeren.

e De fleste snacks som kan tilberedes i ovn, kan ogsa tilberedes i airfryeren.

 Den optimale mengden for sprg pommes frites er omtrent 500 gram.

« Bruk ferdiglaget deig for rask og enkel tilberedning av fylte snacks. Ferdigdeig krever vanligvis kortere tid
enn hjemmelaget deig.

*  Bruk en bakeform eller ildfast form i kurven hvis du skal bake kake, pai eller lage sarte eller fylte retter.

« Du kan ogsa bruke airfryeren til & varme opp mat. For oppvarming, still inn temperaturen til 150 °C i opp-

til 10 minutter.

Foreslatte innstillinger

Ingrediens Min-Maks Tid Temperatur Rist Ekstra informasjon
mengde (g) | (min) (609}

Frosne pommes frites | 200-800 23 200 Ja Rist halvveis for jevn og spro
overflate

Gronnsaker 100-400 8 160 Ja |deell for blandede grennsaker

Kylling (biter) 200-800 45 200 Ja Serg for at kyllingen er gjennom-
stekt

Kyllingvinger 200-600 23 180 Ja Rist for 8 unnga at de setter seg
fast

Fiskefileter 200-600 18 200 Ja Egnet for panert eller naturell fisk

Reker 200-600 14 200 Ja Ikke overstek

Biff 100-400 15 180 Ja Juster tid etter gnsket stekegrad

Pizza (skiver eller 100-400 17 200 Nei Bruk ildfast form om ngdvendig

mini)

Kaker (sma) 120-160 15 170 Nei Bruk bakeform eller muffinsform

Tining 200-600 5 80 Nei Egnet for ferdigkokt, frossen mat

Merk: Legg til 3 minutter i tilberedningstiden dersom du starter med kald airfryer. Nar begge kurvene bru-

kes samtidig, forleng tilberedningstiden med omtrent 5 minutter.
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RENGJORING

Rengjor apparatet etter hver bruk for & opprettholde optimal ytelse og hygiene.

Viktig:

Kurven og stekeplaten har et slippbelegg. Ikke bruk metallredskaper eller skuremidler, da dette kan
skade belegget.

1. Trekk ut stopselet og la apparatet kjole seg helt ned.
Tips: Fjern kurven for & fa airfryeren til & kjole raskere ned.

2. Tork av utsiden av apparatet med en fuktig klut.

Vask kurv og stekeplate med varmt vann, litt oppvaskmiddel og en myk svamp.

Du kan bruke et fettlgsende rengjeringsmiddel ved behov.

Tips: Hvis matrester sitter fast, fyll kurven med varmt vann og litt oppvaskmiddel. Legg stekeplaten i og la
det trekke i ca. 10 minutter.

Rengjer innsiden av apparatet med varmt vann og en myk svamp.

5. Bruk en myk rengjgringsbgrste for & fjerne matrester fra varmeelementet.

OPPBEVARING
1. Trekk ut stopselet og la apparatet kjole seg helt ned.

2. Pass pa at alle deler er rene og terre for oppbevaring.

MILJOINFORMASJON

Apparatet ma ikke kastes sammen med vanlig husholdningsavfall nar det er uttjent. Lever det til et godkjent
innsamlingspunkt for gjenvinning av elektrisk og elektronisk utstyr. Slik bidrar du til 8 beskytte miljget.

Miljgvern

Dette symbolet viser at elektrisk og elektronisk utstyr skal samles inn separat. Hovedformalet med separat innsamling av dette avfallet er a redusere avfallsmengden,

fremme gjenbruk, resirkulering og andre former for gjenvinning for & redusere de negative miljgeffektene. Nar apparatet ikke lenger er i bruk, ma det ikke kastes sammen

med annet usortert husholdningsavfall. Brukeren er selv ansvarlig for & levere den kostnadsfritt til de selektive innsamlingsanleggene som er tilgjengelige for dette
I formalet. Utstyr som ikke lenger er i bruk, kan ogsa leveres tilbake til utsalgsstedene nar du kjgper nytt utstyr som er likeverdig og har de samme funksjonene. For mer

detaljert informasjon om innsamlingssteder, ta kontakt med kommunen din eller et salgssted for dette utstyret.
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FEILSOKING

Problem

Mulig arsak

Lasning

Airfryeren fungerer
ikke

Apparatet er ikke koblet til strem

Sett stgpselet i en stikkontakt

Timeren er ikke stilt inn

Still inn @nsket tilberedningstid pa timeren

Ingrediensene er ikke
gjennomstekt

For mye mat i kurven

Tilbered mindre porsjoner for jevnere resultat

Temperaturen er for lav

@k temperaturen (se "Innstillinger™)

Tiloeredningstiden er for kort

Forleng tiden (se "Innstillinger™)

Ingrediensene stekes
ujevnt

Noen ingredienser ma ristes
underveis

Rist for eksempel pommes frites halvveis (se
"Innstillinger™)

Snacks blir ikke spro

Du har brukt snacks beregnet for
frityr

Bruk ovnsklare snacks eller pensle med litt olje

Kurven passer ikke
ordentlig inn

For mye mat i kurven

Ikke overskrid MAX-merket
- reduser mengden

Kurven er ikke riktig plassert

Trykk kurven ned til den klikker pa plass

Hvit reyk kommer fra
apparatet

Du steker fettholdig mat

Fet mat kan gi royk - dette er normalt

Det er fett eller rester fra tidligere
bruk

Rengjer kurven grundig etter hver bruk

Ferske pommes frites
stekes ujevnt

Feil type poteter er brukt

Bruk faste, friske poteter som egner seg
til steking

Potetstavene ble ikke skylt godt
nok

Skyll godt for a fjerne stivelse

Ferske pommes frites
blir ikke spro

Feil fukt- eller oljeniva

Tork potetene for du tilsetter olje

Skjaer tynnere staver for et sproere resultat

Tilsett litt mer olje om ngdvendig
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FI - KAYTTO- JA TURVALLISUUSOHJEET
VAIN SISAKAYTTOON KOTITALOUKSISSA

Lue tama kayttdopas huolellisesti ennen laitteen kayttdmista ja sadilyta se tulevaa tarvetta varten.

SAILYTA NAMA OHJEET

Téama laite on tarkoitettu kotitalouskayttédn sekd vastaaviin ymparistdihin, kuten:

Tyopaikkojen henkildstdkeittidinin kaupoissa, toimistoissa ja muissa tydymparistdissa
Maalaistaloihin
Hotellien, motellien ja muiden majoitustyyppisten ymparistdjen asiakaskayttdéon

Aamiaismajoitus- eli "bed and breakfast” -tyyppisiin kohteisiin

TARKEAT TURVALLISUUSOHJEET

Sahkolaitteita kaytettdessa on aina noudatettava perusturvatoimia, mukaan lukien seuraavat:

1.

1.

12.

Lue kaikki ohjeet huolellisesti.
Ala koske kuumiin pintoihin.

Sahkoiskun valttdmiseksi ala upota virtajohtoa, pistoketta tai laitteen pohjaa veteen tai muuhun nestee-
seen.

VAROITUS: Tama sahkolaite sisaltaa lammityselementin. Myds muut kuin varsinaiset toimintapinnat voivat
kuumentua. Koska [&mpd tuntuu eri inmisista eri tavoin, kayta laitetta varoen. Koske laitteeseen vain sen
tarkoitetuista kahvoista tai tarttumapisteistd. Kayta tarvittaessa lampdsuojakasineitd. Anna pintojen jaah-
tya riittdvasti ennen koskettamista.

Irrota pistoke pistorasiasta, kun laitetta ei kaytetd, sekd ennen puhdistusta. Anna laitteen jadhtya ennen
osien irrottamista, kokoamista tai puhdistusta.

Jos virtajohto vaurioituu, se on vaihdettava valmistajan, huoltopalvelun tai muun vastaavasti patevan hen-
kilon toimesta vaarojen valttdmiseksi.

Valmistajan suosittelemattomien lisdvarusteiden kayttd voi aiheuttaa vammoja.

Alg kayta laitetta ulkona.

Ala anna virtajohdon roikkua pdydan tai tydtason reunan yli 8ldkéa anna sen koskettaa kuumia pintoja.
Al& aseta laitetta kuuman kaasu- tai sadhkolieden paalle tai viereen, &laka kuumaan uuniin.

Ole erityisen varovainen siirtdessasi laitetta, joka sisaltdd kuumaa 6ljya tai muita kuumia nesteita.

Kytke ensin pistoke laitteeseen ja vasta sitten pistorasiaan. Irrottaessa kdanna kaikki saadtimet "OFF”-asen-
toon ja irrota pistoke seinasta.

. Ala kayta laitetta muuhun kuin sen suunniteltuun kayttétarkoitukseen.
14.

Tata laitetta voivat kayttaa 8 vuotta tayttédneet lapset sekd henkildt, joiden fyysiset, sensoriset tai henki-
set kyvyt ovat heikentyneet tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa, vain jos heitad valvotaan tai on ohjeistettu
laitteen turvallisessa kaytdssa ja he ymmartavat siihen liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Puhdistusta ja yllapitoa eivat saa tehda alle 8-vuotiaat ilman valvontaa.

Pida laite ja sen johto poissa alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.

. Laite ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai erillisen kaukosaatojarjestelman avulla.
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JOHDANTO

Kiitos, ettd valitsit tdman airfryerin, joka tarjoaa helpon ja terveellisen tavan valmistaa suosikkiruokiasi. No-
pean kuuman ilman kierron ja ylagrillin ansiosta tama laite pystyy kypsentdmaan monenlaisia ruokia.

Parasta? Airfryer kypsentda ruoan tasaisesti kaikilta puolilta ja useimmissa tapauksissa vain vahaisella tai
ilman o6ljya.

TEKNISET TIEDOT

Jannite: 220-240V~ 50/60Hz

Teho: 2400W

Tilavuus: 10 litraa

Saadettava lampétila: 40 °C-200 °C

Ajastin: 0O-60 minuuttia

YLEISKUVAUS

Ohjauspaneeli

—

Korin kahva

Kori

10 litran ritila

2

3

4. Laitteen kansi
5

6. Jakolevy

7

[lIma-aukko

TARKEAT TURVALLISUUSOHJEET
VAARA

o Tata laitetta voivat kayttda 8 vuotta tayttaneet lapset seka henkildt, joilla on alentunut fyysinen, aistien tai
henkinen toimintakyky tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kaytdsta, vain jos heita valvotaan tai he
ovat saaneet ohjeet laitteen turvallisesta kaytdsta ja ymmartavat siihen liittyvat vaarat.

* Lapset eivat saa leikkia laitteella. Puhdistusta ja kayttdjan huoltoa eivat saa suorittaa lapset, elleivat he ole
vahintdan 8-vuotiaita ja valvonnan alaisia.

* Pida laite ja sen johto poissa alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.

« Ala koskaan upota laitteen runkoa, jossa on s&hkdkytkennat ja lammityselementit, veteen 8l18ka huuhtele
sita hanan alla.

« Ald anna veden tai muiden nesteiden p&asta laitteen sisdan, silla se voi aiheuttaa s&hkdiskun.

* Aseta ruoka-ainekset aina koriin, jotta ne eivat paase suoraan kosketuksiin [ammityselementtien kanssa.
«  Ala peitd ilmanotto- tai poistoaukkoja laitteen ollessa kaynnissa.

«  Al3 tayta koria 6ljylla, silld se voi aiheuttaa palovaaran.

+  Al3 koskaan koske laitteen sisdosiin sen ollessa kaytdssa.

+  Kaytdn aikana kosketettavissa olevat pinnat voivat kuumentua.

31



VAROITUS

Varmista, etta laitteen arvokilvessa ilmoitettu jannite vastaa paikallista verkkovirtaa.
Ala kayta laitetta, jos pistoke, virtajohto tai jokin muu osa on vaurioitunut.

Al& yritd itse korjata tai vaihtaa vaurioitunutta virtajohtoa. Ota yhteyttd valmistajaan tai valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Pida virtajohto poissa kuumien pintojen ldhettyvilta.
Ala kytke laitetta verkkovirtaan &laka kayta sitd marin kasin.

Ala aseta laitetta seinda vasten tai muiden laitteiden 1&helle. J&t& vahintdan 10 cm vapaata tilaa laitteen
taakse, sivuille ja ylapuolelle.

Ala aseta esineita laitteen paalle.
Kayta laitetta vain tassa kayttdoppaassa kuvattuihin tarkoituksiin.
Al jata laitetta iiman valvontaa sen ollessa toiminnassa.

Kayton aikana kuumaa hoyryad poistuu ilmanpoistoaukoista. Pida kadet ja kasvot turvallisella etdisyydella
hoyrysta ja aukoista. Ole varovainen poistaessasi koria, sillda kuumaa ilmaa ja hdyrya saattaa paasta ulos.

Kayton aikana kosketeltavat pinnat voivat kuumentua.

Jos laitteesta tulee tummaa savua, irrota pistoke valittdmasti pistorasiasta. Odota, kunnes savun muodos-
tuminen lakkaa, ennen kuin poistat korin.

HUOMIO

Varmista, ettd laite on asetettu vaakasuoralle, tasaiselle ja vakaalle alustalle.

Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouskayttdédn. Se ei sovellu ymparistdihin kuten henkildstokeittiot,
maatilat tai kaupalliset tilat, kuten motellit ja hotellit. Laite ei mydskaan ole tarkoitettu asiakkaiden kayt-
toON tallaisissa ymparistodissa.

Mikali laitetta kdytetdan virheellisesti, kaupalliseen tai puoliammattimaiseen kayttdéodn tai vastoin tdman
kayttdoppaan ohjeita, takuu raukeaa eikad valmistaja vastaa mahdollisista vahingoista.

Irrota aina pistoke pistorasiasta, kun laitetta ei kayteta.

Anna laitteen jaadhtya noin 30 minuuttia ennen kasittelya tai puhdistusta.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

1.

4.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Poista laitteesta mahdolliset tarrat tai etiketit.

Pese paistolevy ja kori huolellisesti kuumalla vedella, miedolla astianpesuaineella ja pehmealld, naarmutta-
mattomalla sienella.

Pyyhi laitteen sisa- ja ulkopuoli kostealla liinalla.

Tarkeda: TAama on dljytdn friteerauslaite, joka toimii kuumalla ilmalla. Al& tayta koria 6ljylla tai paistorasvalla.

Huom: Kun kaytat airfryeria ensimmaista kertaa, se saattaa paastad hieman savua tai hajua. Téma on normaa-
lia monille ldmmityslaitteille eika vaikuta laitteen turvallisuuteen tai toimintaan.

KAYTTOVALMISTELUT

1.

Aseta laite vakaalle, vaakasuoralle ja kuumuutta kestavalle pinnalle.
Ald aseta laitetta pinnalle, joka ei kesta kuumuutta.

Aseta paistolevy koriin.
Ala tayta koria 6ljylla tai muulla nesteella.
Ala aseta mitdan esineita laitteen paalle, silla se voi estda ilmavirran ja heikentadd kuumailmatoimintoa.
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LAITTEEN KAYTTO

Oljytdén airfryer mahdollistaa laajan valikoiman raaka-aineiden valmistuksen kuuman ilman kierron avulla.

Kuuma-ilmafriteeraus

1.

Kytke laite verkkovirtaan.
Liita pistoke pistorasiaan.

Irrota kori.
Veda kori varovasti ulos airfryerista.

Lisda raaka-aineet.
Aseta ainekset koriin.
Ald koskaan kayta koria ilman paistolevya.

Tydénna kori takaisin.

Liu'uta kori takaisin airfryeriin.

Varmista, ettd se asettuu ohjauskiskoille oikein.

Varoitus: Ala koske koriin kaytdn aikana tai hetken sen jalkeen, koska se on erittdin kuuma. Pida vain
kahvasta kiinni.

Aseta ajastin.
Maarita tarvittava valmistusaika raaka-aineillesi (katso taman luvun kohta "Asetukset”).

Ravista tarvittaessa.
Jotkut ainekset vaativat ravistamista puolivalissa kypsennysta.
Tee nain:
* Veda kori ulos kahvasta pitéen ja ravista varovasti.
* Tydnna kori takaisin laitteeseen.
Vinkki: Aseta ajastin aluksi puoleen kokonaisajasta, jotta muistat ravistaa raaka-aineet. Ravistamisen
jalkeen aseta ajastin jaljelld olevalle ajalle.

Ajastimen merkkiaani.

Kun kuulet ddnimerkin, asetettu valmistusaika on paattynyt.

Veda kori ulos laitteesta.

Huom: Voit myds pysayttas laitteen manuaalisesti kdantdmalld ajastimen kohtaan 1.

Vinkki: Voit saataa lampodtilaa tai aikaa valmistuksen aikana makusi mukaan. Asetukset sailyvat noin 10
minuuttia sen jalkeen, kun kori on poistettu.

Tarkista, onko ruoka kypsaa.
Jos ainekset eivat ole taysin kypsia, tydnna kori takaisin laitteeseen ja lisda valmistusaikaa muutamalla
minuutilla.

Ota ruoka pois.

Poista kori ja aseta se kuumuutta kestavalle alustalle.

Ala kdanna koria yldsalaisin, kun se on vield kiinnitetty paistolevyyn - pohjalle kertynyt éljy voi valua
ruokaan.

Kori ja ruoka ovat kuumia, ja kypsennyksen mukaan hdyrya voi vapautua.

Tarjoile.
Tyhjenna kori kulhoon tai lautaselle.

Toista tarvittaessa.
Airfryer on heti valmis seuraavan eran valmistukseen.
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OHJAUSPANEELIN OHJEET

LAMP  MATCH R P‘;‘q: @El &

LEFT SYNC Vegetables Chicken Wings Shrimp

Kayttéohjeet

1.

Virran kytkeminen:
Kun laite liitetdan sahkdverkkoon, kaikki merkkivalot ja naytot syttyvat lyhyesti noin sekunniksi ja sammu-
vat sen jalkeen. Laite antaa ddnimerkin, ja virtavalo syttyy.

Laitteen kdaynnistaminen:
Paina virtapainiketta 0,5 sekunnin ajan kaynnistaaksesi laitteen. Kaikki merkkivalot syttyvat ja naytdt nayt-
tavat molemmilla puolilla 7--".

Kypsennysosaston valinta (Kori 1 tai Kori 2):

Paina joko Kori 1 (vasen) tai Kori 2 (oikea) -painiketta. Valitun korin nayttd aktivoituu ja nayttda oletus-
asetuksena 180°C / 15 minuuttia. Ldmpodtila ja aika vaihtelevat ndytdssa. Toinen kori ndyttad “----", mika
osoittaa, ettd se ei ole aktiivinen.

Esiasetetun valikon valinta (valinnainen):
* Paina haluamaasi valikkopainiketta. Vastaava merkkivalo vilkkuu.
* Nayttd nayttaa valitun ohjelman oletuslampdétilan ja -ajan.
» Jos mitdan painiketta ei paineta 3 sekuntiin, lampdtila ja aika vaihtelevat naytdssa.
« Voit s&at&a arvoja manuaalisesti painamalla [&mpotila-/aikavalintapainiketta.
o Kayta "+” tai ”-” -painikkeita saatdoon.
« Vahvista asetukset painamalla Kaynnista/Tauko-painiketta.
» Kaytdn aikana valikkovalo vilkkuu.
Huom: Valikon valintaa ei voi muuttaa, kun kypsennys on alkanut.

Korin 2 kaytto:
Toista vaiheet 3 ja 4 Korille 2.

Molempien korien kaytté samanaikaisesti:

Voit valmistaa ruokaa molemmissa koreissa samaan aikaan. Kun molemmat valikot on valittu, paina Kayn-
nista/Tauko.

Naytot vuorottelevat kunkin korin lampdtilan ja ajan valilla.

Jos haluat saatada Koria 1 sen jalkeen kun Kori 2 on jo kdynnistetty, paina ensin Kori 1 -painiketta, tee saa-
doét ja paina uudelleen Kaynnista.

Taukotila:
« Paina Kaynnistd/Tauko-painiketta kesken kayton laittaaksesi laitteen taukotilaan.
» Korien ja valikon merkkivalot vilkkuvat; muut valot pysyvat paalla.
o Lammitys keskeytyy valittdmasti ja tuuletin sammuu 20 sekunnin kuluttua.
» Jos haluat laittaa vain toisen korin tauolle, paina kyseistd koripainiketta ja sitten Tauko.
* Tauon aikana nayttd jatkaa nykyisen lampdtilan ja ajan vuorottelua.

Virran katkaisu:
* Paina ja pida virtapainiketta painettuna 2 sekunnin ajan sammuttaaksesi laitteen kokonaan. Laitteesta
kuuluu danimerkki ja naytdssa nakyy "OFF”.
« Jos haluat sammuttaa vain yhden korin, valitse kyseinen kori ja paina virtapainiketta 2 sekunnin ajan -
kori pysahtyy ja naytdssa nakyy "OFF”.

Asetusten sdaataminen kypsennyksen aikana:
* Voit s8ataa lampodtilaa tai aikaa kaytdn aikana valitsemalla ensin korin.
« Paina lampoatila-/aikavalintapainiketta ja s&ddda arvoja "+” tai "-" -painikkeilla.
» Jos saatodja ei tehda 5 sekuntiin, laite poistuu saatotilasta automaattisesti.
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1.

14.

Aanimerkit:
* Lyhyt painallus = lyhyt piippaus
» Pitkd painallus = pitka piippaus
* Ohjelman paatyttya kuuluu 5 piippausta ja naytdssa nakyy "OFF”.

Korivalinnan peruutus:
* Voit peruuttaa valitun korin pitamallad sen painiketta painettuna.

Muistitoiminto:
« Alirfryer muistaa viimeksi kaytetyn ohjelman jokaiselle korille, jos virtaa ei ole katkaistu.
« Esimerkiksi jos Kori 2 on aiemmin kaytetty Kanansiivet-ohjelmalla 180°C / 23 min, samat asetukset
palautuvat automaattisesti seuraavalla kayttdkerralla.
* Muisti tyhjenee, jos laite on irrotettuna verkkovirrasta yli 1 tunnin ajan.

Nayttotilat kaksoiskorikdaytdssa:
* Kun molemmat korit ovat toiminnassa, niiden merkkivalot vilkkuvat 6 sekunnin valein.
* Vasemman ja oikean puolen naytot vilkkuvat vuorotellen 3 sekunnin valein.
* Kukin vilkkuminen kestaa alle 0,5 sekuntia.

Korivalon ohjaus:
Paina lamppupainiketta sytyttdaksesi tai sammuttaaksesi korin sisavalon.
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Asetukset
Alla oleva taulukko auttaa sinua valitsemaan perusasetukset eri raaka-aineille.

Huom: Nama asetukset ovat yleisluonteisia suosituksia. Koska raaka-aineet voivat vaihdella alkuperan, koon,
muodon ja tuotemerkin mukaan, emme voi taata taydellisiad tuloksia kaikissa tapauksissa.

Rapid Air -tekniikan ansiosta laitteen sisdinen ilma kuumenee lahes valittdmasti. Korin nopea ulosvetdminen
kypsennyksen aikana ei vaikuta merkittavasti kypsennysprosessiin.

Vinkkeja parhaaseen lopputulokseen
Pienemmat ainekset vaativat yleensd hieman lyhyemman kypsennysajan kuin suuremmat.

*  Suurempi maara raaka-aineita saattaa vaatia vain hieman enemman aikaa, ja pienempi maara vastaavasti
hieman véahemman.

* Pienten ainesten ravistaminen kypsennyksen puolivalissd varmistaa tasaisen lopputuloksen ja estda epata-
saisen ruskistumisen.

* Lisda hieman 6ljya tuoreisiin perunoihin rapeamman lopputuloksen saavuttamiseksi. Kypsenna ne airf-
ryerissa valittdmasti 6ljyn lisdamisen jalkeen..

e VAlta erittdin rasvaisten ruokien, kuten makkaroiden, kypsennysta airfryerissa.
* Useimmat uunivalmisteiset snacksit voidaan valmistaa myos airfryerissa.
* Rapeiden ranskalaisten optimaalinen maara on noin 500 grammaa.

« Kayta valmistaikinaa tai -lehted taytettyjen snacksien nopeaan ja helppoon valmistukseen. Valmistaikina
vaatii yleensa lyhyemman kypsennysajan kuin itse tehty.

« Jos haluat leipoa esimerkiksi kakkuja tai piiraita tai kypsentaa herkkia tai taytettyja ruokia, kayta airfryerin
korissa uuninkestavaa vuokaa.

* Alirfryerid voi kayttaa myds ruoan uudelleenld@mmitykseen. Uudelleenldammitykseen suositellaan asetuksek-
si 150 °C, enintaan 10 minuuttia.

Ehdotetut asetukset

Ainesosa Min-Maks Aika Lampétila Ravis- Lisatiedot
maara (g) (min) (609} tus

Pakasteperunat 200-800 23 200 Kylla Ravista puolivalissa tasaisen ra-
peuden saavuttamiseksi

Vihannekset 100-400 8 160 Kylla Soveltuu erityisesti sekoitetuille
vihanneksille

Kananpalat 200-800 45 200 Kylla Varmista, ettd kana on kypsen-
netty kauttaaltaan

Kanan siivet 200-600 23 180 Kylla Ravista tarttumisen estamiseksi

Kalafileet 200-600 18 200 Kylla Sopii paneroidulle tai tavalliselle
kalalle

Katkaravut 200-600 14 200 Kyl Ala ylikypsenna

Pihvi 100-400 15 180 Kylla S&ada aika halutun kypsyysasteen
mukaan

Pizza (viipaleet tai 100-400 17 200 Ei Kayta tarvittaessa uuninkestavaa

mini) tarjotinta

Kakut (pienet) 120-160 15 170 Ei Kayta kakkuvuokaa tai leivonta-
muottia

Sulatus 200-600 5 80 Ei Sopii esikypsennettyjen pakastei-
den sulattamiseen

Huom: Lisda 3 minuuttia valmistusaikaan, jos aloitat kypsennyksen, kun airfryer on vield kylma. Kun molem-
pia koreja kaytetddn samanaikaisesti, pidenna kypsennysaikaa noin 5 minuutilla.
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PUHDISTUS
Puhdista laite jokaisen kayttdkerran jalkeen, jotta sen suorituskyky ja hygienia sailyvat optimaalisina..
Tarkedaa:

Korilla ja paistolevylld on tarttumaton pinnoite. Ala kaytd metallisia valineitd tai hankaavia puhdistusvalineita,
silla ne voivat vaurioittaa pinnoitetta.

1. lrrota laitteen pistoke pistorasiasta ja anna sen jadhtya kokonaan.
Vinkki: Korin irrottaminen nopeuttaa laitteen jaahtymista.

2. Pyyhi laitteen ulkopinta kostealla liinalla.

Pese kori ja paistolevy kuumalla vedella, miedolla astianpesuaineella ja pehmedlls,

naarmuttamattomalla sienella.

Voit kayttada rasvanpoistoainetta pinttyneen lian poistamiseen.

Vinkki: Jos ruokaa on tarttunut koriin tai sen pohjaan, tayta kori kuumalla vedella ja lisda hieman astianpe-
suainetta. Aseta paistolevy koriin ja anna niiden liota noin 10 minuuttia.

4. Puhdista laitteen sisapuoli kuumalla vedelld ja pehmedllda, hankaamattomalla sienella.

5. Poista mahdolliset rucanjagamat lammityselementista pehmealla harjalla.

SAILYTYS
1. lrrota pistoke ja anna laitteen jadhtya kokonaan.

2. Varmista, etta kaikki osat ovat puhtaita ja kuivia ennen sailyttamista.

YMPARISTOTIEDOT

Ala havita laitetta tavallisen kotitalousjatteen mukana sen kayttdian paatyttya. Vie se sen sijaan valtuutettuun
sahkd- ja elektroniikkalaitteiden kerdyspisteeseen. Nain autat suojelemaan ymparistoa.

Ymparisténsuojelu

Tama symboli osoittaa sahko- ja elektroniikkalaitteiden erillisen kerédamisen. Taman jatteen erilliskerdyksen paatavoitteena on véahentaa loppukasiteltavan jatteen maaraa

seka edistaa uudelleenkayttog, kierratystd ja muita hyddyntamismuotoja jatteen kielteisten ympaéaristovaikutusten vahentamiseksi. Kun laitetta ei enaa kaytets, sita ei

saa havittda muun lajittelemattoman yhdyskuntajatteen mukana. Kayttaja on vastuussa sen toimittamisesta maksutta tahan tarkoitukseen kaytettavissa oleviin erillisiin
I kerayspisteisiin. Laitteet, joita ei enaa kaytetd, voidaan myods ottaa takaisin myyntipisteissad ostamalla uusia vastaavia laitteita, joilla on samat toiminnot. Lisatietoja kerdys-

pisteista saat kaupunginvaltuustosta tai naiden laiteiden myyntipisteesta.
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VIANETSINTA

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Airfryer ei toimi

Laite ei ole kytketty verkkovirtaan

Kytke pistoke pistorasiaan

Ajastinta ei ole asetettu

K&anna ajastin haluttuun valmistusaikaan lait-
teen aktivoimiseksi

Ainekset eivat ole tay-
sin kypsia

Korissa on liian suuri maara ainek-
sia

Valmista pienempia erid. Pienemmat annokset
kypsyvat tasaisemmin

Lampotila on asetettu liian mata-
laksi

Nosta ldmpotilaa (katso kohta "Asetukset”)

Valmistusaika on liian lyhyt

Pidenna ajastinta tarvittavaan kestoon (katso
kohta "Asetukset")

Ainekset paistuvat
epatasaisesti

Osa aineksista vaatii ravistamista
kypsennyksen aikana

Ravista esimerkiksi ranskalaisia tai paallekkain
olevia aineksia puolivalissa.
(Katso kohta "Asetukset".)

Naposteltavat eivat

Kaytit friteeraukseen tarkoitettuja

Kayta uunivalmiita tuotteita tai sudi hieman

ole rapeita tuotteita 6ljya pinnalle ennen paistamista
Kori ei liu'u kunnolla Korissa on liikaa aineksia Ald ylitd MAX-merkkid. Vahennd maaraa
paikoilleen

Kori ei ole kunnolla paikoillaan

Paina koria alaspain, kunnes se napsahtaa
paikalleen

Laitteesta tulee val-
koista savua

Valmistat rasvaisia ruokia

Rasvaisista ruoista voi irrota 6ljya, joka
aiheuttaa savua - tdma on normaalia

Korissa on vanhoja rasvajaamia

Puhdista kori huolellisesti jokaisen kaytéon
jalkeen

Tuoreet ranskalaiset
paistuvat epatasaisesti

Kaytettiin vaaraa perunalajiketta.

Kayta kiinteitd, paistamiseen sopivia tuoreita
perunoita

Perunatikkuja ei huuhdeltu kun-
nolla

Huuhtele tikkusilput kunnolla tarkkelyksen
poistamiseksi

Tuoreet ranskalaiset
eivat ole rapeita

Perunoiden kosteus- tai 6ljypitoi-
suus ei ole sopiva

Taputtele perunatikut kuiviksi ennen 6éljyn
lisddmista

Leikkaa tikut ohuemmiksi rapeamman
tuloksen saavuttamiseksi

Lisda tarvittaessa hieman enemman 6ljya
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EN - OPERATING AND SAFETY INSTRUCTIONS AIR FRYER
FOR INDOOR HOUSEHOLD USE ONLY

Please read this manual carefully before using the appliance, and retain it for future reference.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

This appliance is intended for use in domestic and similar environments, such as:

Staff kitchen areas in shops, offices, and other working environments
Farmhouses
By clients in hotels, motels, and other residential-type environments

Bed and breakfast-type establishments

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed, including the following:

1.

1.

12.

14.

Read all instructions carefully.
Do not touch hot surfaces.

To protect against electric shock, do not immerse the cord, plug, or appliance base in water or any
other liquid.

WARNING: This electrical appliance contains a heating element. Surfaces other than the intended func-
tional surfaces may become hot. As heat is perceived differently by different individuals, use this appli-
ance with caution. Only touch the appliance using the designated handles or gripping surfaces. Use heat
protection such as oven gloves if necessary. Allow surfaces other than the intended gripping areas to cool
sufficiently before touching them.

Unplug from the outlet when not in use and before cleaning. Allow the appliance to cool before assem-
bling, disassembling, or cleaning parts.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent, or similarly
qualified personnel to avoid a hazard.

The use of accessory attachments not recommended by the manufacturer may result in injury.
Do not use outdoors.

Do not let the cord hang over the edge of a table or counter, or touch hot surfaces.

Do not place on or near a hot gas or electric burner, or inside a heated oven.

Use extreme caution when moving an appliance containing hot oil or other hot liquids.

Always attach the plug to the appliance first, then insert the plug into the wall socket. To disconnect, turn
any control to "OFF”, then unplug from the wall socket.

Do not use the appliance for any purpose other than its intended use.

This appliance may be used by children aged 8 years and over, and by persons with reduced physical,
sensory, or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, only if they have been given su-
pervision or instruction concerning the safe use of the appliance and understand the hazards involved.
Children must not play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be carried out by
children unless they are aged 8 or above and are supervised.

. Keep the appliance and its cord out of reach of children under 8 years old.

. This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or a separate remote-

control system.
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INTRODUCTION

Thank you for choosing this air fryer, which offers a simple and healthy way to prepare your favourite foods.
Using rapid hot air circulation combined with a top grill, this appliance can cook a wide variety of dishes.

The best part? The air fryer cooks food evenly from all directions, and in most cases, requires little to no oil.

TECHNICAL DATA

Voltage: 220-240V~ 50/60Hz
Wattage: 2400W

Capacity: 10 litres

Adjustable Temperature: 40°C-200°C

Timer: O-60 minutes

GENERAL DESCRIPTION
1. Control panel

Basket handle

Basket

Main body cover

10 L rack

Dividing plate

N O oA WN

Air outlet

IMPORTANT SAFETY INFORMATION
DANGER

* This appliance can be used by children aged 8 years and above, and by persons with reduced physical,
sensory, or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, only if they have been given su-
pervision or instruction concerning the safe use of the appliance and understand the hazards involved.
Children must not play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be carried out by
children unless they are aged 8 or above and supervised.

+  Keep the appliance and its cord out of reach of children under 8 years.

* Never immerse the appliance housing, which contains electrical components and heating elements, in
water or rinse it under the tap.

Do not allow any water or other liquids to enter the appliance, as this may cause electric shock.
* Always place food ingredients in the basket to prevent direct contact with the heating elements.
Do not cover the air inlet or air outlet openings while the appliance is operating.

Do not fill the basket with oil, as this may create a fire hazard.

* Never touch the interior of the appliance while it is in operation.

» Surfaces accessible during operation may become hot.
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WARNING

Ensure the voltage indicated on the appliance matches the local mains voltage.
Do not use the appliance if the plug, mains cord, or any other part is damaged.

Do not attempt to repair or replace a damaged mains cord yourself. Contact the manufacturer or an au-
thorised service agent.

Keep the mains cord away from hot surfaces.
Do not plug in or operate the appliance with wet hands.

Do not place the appliance against a wall or near other appliances. Maintain at least 10 cm of free space
around the back, sides, and top of the appliance.

Do not place any objects on top of the appliance.
Only use the appliance for the purposes described in this manual.
Do not leave the appliance unattended while in use.

During operation, hot steam is released through the air outlet openings. Keep hands and face at a
safe distance from the steam and outlets. Use caution when removing the basket, as hot air and steam
may escape.

Accessible surfaces may become hot during use.

If you observe dark smoke emitting from the appliance, unplug it immediately. Wait until the smoke emis-
sion stops before removing the basket.

CAUTION

Ensure the appliance is placed on a horizontal, level, and stable surface.

This appliance is intended for household use only. It is not suitable for environments such as staff kitch-
ens, farmhouses, or commercial settings like motels and hotels. It is also not intended for use by clients in
such environments.

If the appliance is used improperly, for commercial or semi-professional purposes, or not according to the
instructions in this manual, the guarantee will be void, and the manufacturer may not accept liability for
any resulting damage.

Always unplug the appliance when not in use.

Allow the appliance to cool down for approximately 30 minutes before handling or cleaning.

BEFORE FIRST USE

1.

4.

Remove all packaging materials.
Remove any stickers or labels from the appliance.

Thoroughly clean the fry plate and basket using hot water, a mild washing-up liquid, and a non-
abrasive sponge.

Wipe the inside and outside of the appliance with a damp cloth.

Important: This is an oil-free fryer that operates using hot air. Do not fill the basket with oil or frying fat.

Note: When using your air fryer for the first time, it may emit a slight smoke or odour. This is normal for many

heating appliances and does not affect the safety or functionality of the appliance.

PREPARING FOR USE

1.

Place the appliance on a stable, horizontal, and heat-resistant surface.
Do not place the appliance on a non-heat-resistant surface.

Place the fry plate in the basket.

Do not fill the basket with oil or any other liquid.

Do not place any items on top of the appliance, as this may obstruct airflow and affect the air
frying performance.
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USING THE APPLIANCE

The oil-free air fryer allows you to prepare a wide variety of ingredients using hot air circulation.

Air frying

1.

Plug in the appliance.
Connect the mains plug to a wall socket.

Remove the basket.
Carefully pull the basket out of the hot air fryer.

Add ingredients.
Place the ingredients into the basket.
Never use the basket without the fry plate inside.

Reinsert the basket.

Slide the basket back into the hot air fryer.

Ensure it is carefully aligned with the guide rails inside the appliance.

Caution: Do not touch the basket during or shortly after use, as it becomes very hot. Only hold the basket
by the handle.

Set the timer.
Determine the required preparation time for your ingredients (see the ‘Settings’ section of this chapter).

Shake if needed.
Some ingredients require shaking halfway through the preparation time.
To do this:
* Pull the basket out by the handle and shake gently.
* Then, slide the basket back into the fryer.
Tip 2: Set the timer to half the cooking time to remind yourself to shake the ingredients. After shaking,
simply reset the timer for the remaining time.

Timer alert.

When you hear the timer buzzer, the set cooking time has finished.

Pull the basket out of the appliance.

Note: You can also stop the appliance manually by turning the timer to 1.

Tip: You can adjust the temperature or time to suit your taste during cooking. Settings will be remem-
bered for approximately 10 minutes after the basket is removed.

Check if the food is cooked.
If the ingredients are not fully cooked, slide the basket back into the appliance and set the timer for a few
additional minutes.

Remove the food.

To remove ingredients (e.g. chips), pull the basket out and place it on a heat-resistant surface.

Do not turn the basket upside down while it is still attached to the fry plate, as excess oil collected at the
bottom may spill onto your food.

The basket and ingredients will be hot, and steam may escape depending on what has been cooked.

Serve.
Empty the basket into a bowl! or onto a plate.

Repeat if needed.
The air fryer is immediately ready for preparing another batch of ingredients.
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CONTROL PANEL INSTRUCTIONS

o b

French Fries Chicken

LAMP MATCH

g
LEFT SYNC Vegetables Chicken Wings Shrimp

Operating Instructions

1.

Power on:
After connecting the appliance to the mains, all indicator lights and digital displays will briefly illuminate
for 1 second, then turn off. A beep will sound, and the power indicator will light up.

Start the appliance:
Press the power button for 0.5 seconds to switch on the appliance. All indicator lights will illuminate, and
the displays will show “--” on both sides.

Select a cooking compartment (Basket 1 or Basket 2):

Press the button for either Basket 1 (left) or Basket 2 (right). The selected basket’s display will turn on,
showing the default setting of 180°C / 15 minutes. Temperature and time will alternate on the screen. The
other basket will display “----" to indicate it is inactive.

Select a preset menu (optional):
* Press a menu button. The corresponding menu indicator will flash.
* The screen will show the default temperature and time for the selected menu.
» After 3 seconds of no input, the temperature and time will alternate on the display.
« To adjust these values manually, press the Temperature/Time Selection button.
* Use the “+” or “=” buttons to make adjustments.
« Once settings are confirmed, press the Start/Pause button to begin cooking.
» During operation, the menu light will flash.
Menu selection cannot be changed once cooking begins.

To use Basket 2:
Repeat steps 3 and 4 for Basket 2.

Using both baskets simultaneously:

You may prepare food in both baskets at the same time. Once both menus are selected, press the Start/
Pause button.

The display screens will alternate between the temperature and time settings for each basket.

If you need to adjust Basket 1 after Basket 2 has started, press the Basket 1 button, make adjustments, and
press Start again.

Pause function:
 Press the Start/Pause button during operation to pause the appliance.
* The menu and basket indicators will flash; other indicators remain lit.
* Heating stops immediately, and the fan will stop after a 20-second delay.
* If only one basket needs to pause, press its button and then the Pause button.
* While paused, the screen will continue to alternate between the current temperature and
time settings.

Powering off:
* To turn off the appliance completely, press and hold the Power button for 2 seconds. The appliance
will beep and display “OFF”.
* To turn off only one basket, select the relevant basket and hold the Power button for 2 seconds.
That basket will stop, and its display will show “OFF”.

Adjust settings during cooking:
» To adjust temperature or time during operation, select the relevant basket.
* Press the Temperature/Time button and use the “+” or “~" buttons to adjust.
» After 5 seconds of inactivity, the unit will exit adjustment mode automatically.
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1.

14.

Buzzer sounds:
* Short press = short beep
* Long press = long beep
* At the end of the programme, 5 beeps will sound and the screen will display “OFF”.

Cancel a basket selection:
* To cancel a selected basket, long-press the corresponding basket button.

Memory function:
* The air fryer retains the last-used menu setting for each basket if power is not disconnected.

* For example, if Basket 2 was previously used with the Chicken Wings menu at 180°C for 23 minutes,

these settings will reappear when Basket 2 is selected again.
* The memory is cleared if the appliance is unplugged or switched off for more than 1 hour.

Display indicators during dual-basket operation:
* When both baskets are cooking, their respective indicators flash once every 6 seconds.
* The left and right displays flash alternately with an interval of 3 seconds.
* Each flash duration is less than 0.5 seconds.

Basket light control:
Press the lamp button to switch the internal basket light on or off.
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Settings
The table below will help you select basic settings for a variety of ingredients.

Note: These settings are intended as general guidelines. Since ingredients may vary in origin, size, shape, and
brand, we cannot guarantee perfect results for all items.

Thanks to Rapid Air technology, the air inside the appliance reheats almost instantly. Briefly pulling the basket
out during cooking will not significantly affect the cooking process.

Tips for Best Results
* Smaller ingredients typically require slightly shorter cooking times than larger ones.

* A larger quantity of ingredients may require only slightly more time; likewise, a smaller quantity
may need slightly less.

* Shaking smaller ingredients halfway through cooking ensures an even result and helps avoid
uneven frying.

 Add a small amount of oil to fresh basketatoes for a crispier finish. Cook them in the air fryer
immediately after adding the oil.

« Avoid cooking very greasy foods, such as sausages, in the hot air fryer.
* Most snacks suitable for oven cooking can also be cooked in the hot air fryer.
* The optimal quantity for preparing crispy chips (fries) is approximately 500 grams.

e Use ready-made pastry or dough to prepare filled snacks quickly and easily. Ready-made dough usually
requires a shorter cooking time than homemade dough.

 To bake items such as cakes or quiches, or to cook delicate or filled foods, place a baking tin
or ovenproof dish in the air fryer basket.

* You can also use the air fryer to reheat food. For reheating, set the temperature to 150°C for
up to 10 minutes.

Suggested Settings Table

Ingredient Min-Max Time Temperature | Shake Extra Information
Amount (9) (min) (9]

Frozen French Fries 200-800 23 200 Yes Shake halfway through for even
crisping

Vegetables 100-400 8 160 Yes |deal for mixed vegetables

Chicken (pieces) 200-800 45 200 Yes Ensure chicken is cooked through

Chicken Wings 200-600 23 180 Yes Shake to prevent sticking

Fish Fillets 200-600 18 200 Yes Suitable for breaded or plain fish

Prawns (Shrimp) 200-600 14 200 Yes Do not overcook

Steak 100-400 15 180 Yes Adjust time based on desired
doneness

Pizza (Slices or Mini) | 100-400 17 200 No Use oven-safe tray if needed

Cakes (small) 120-160 15 170 No Use a baking tin or mould

Defrosting 200-600 5 80 No Suitable for pre-cooked frozen
items

Note: Add 3 minutes to the preparation time if you begin frying while the hot air fryer is still cold. When
both baskets are used simultaneously, extend the cooking time by approximately 5 minutes.



CLEANING
Clean the appliance after every use to maintain optimal performance and hygiene.
Important:

The basket and basket have a non-stick coating. Do not use metal utensils or abrasive cleaning tools, as these
may damage the coating.

1. Unplug the appliance from the wall socket and allow it to cool down completely.
Tip: Removing the basket will help the hot air fryer cool more quickly.

2. Wipe the exterior of the appliance with a damp cloth.

Wash the basket and basket with hot water, a mild washing-up liquid, and a non-abrasive sponge. You
may use a degreasing solution to remove any stubborn residue.

Tip: If food is stuck to the basket or bottom of the basket, fill the basket with hot water and a little wash-
ing-up ligquid. Place the basket inside and let both soak for approximately 10 minutes.

Clean the interior of the appliance using hot water and a non-abrasive sponge.

5. Use a soft cleaning brush to remove any food residue from the heating element.

STORAGE
1. Unplug the appliance and allow it to cool completely.

2. Ensure all parts are clean and dry before storing.

ENVIRONMENTAL INFORMATION

Do not dispose of the appliance with normal household waste when it reaches the end of its life. Instead, take
it to an authorised collection point for electrical and electronic equipment recycling. By doing so, you con-
tribute to the protection of the environment.

Protecting the environment

This symbol indicates the separate collection of electrical and electronic equipment. The main objective of the separate collection of this waste is to reduce the quantity
to be disposed of, promote re-use, recycling and other forms of recovery in order to reduce its negative effects on the environment. When it is no longer in use, this
appliance must not be disposed of together with other unsorted municipal waste. The user is responsible for delivering it free of charge to the selective collection facil-
I ities available for that purpose. Pieces of equipment that are no longer in use can also be taken back at points of sale, by purchasing new pieces of equipment that are
equivalent and have the same functions. For more detailed information on collection points, please contact your City Council or a point of sale for this equipment.
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TROUBLESHOOTING

Problem

Possible Cause

Solution

The hot air fryer does
not work.

The appliance is not plugged in.

Insert the mains plug into a wall socket.

The timer has not been set.

Turn the timer control to the required prepa-
ration time to activate the appliance.

The ingredients are
not fully cooked.

The gquantity of ingredients in the
basket is too large.

Cook smaller batches. Smaller portions fry
more evenly.

The set temperature is too low.

Increase the temperature setting (see the
‘Settings’ section in the ‘Using the Appliance’
chapter).

The preparation time is too short.

Extend the timer to the required duration (see
the ‘Settings’ section in the ‘Using the Appli-
ance’ chapter).

The ingredients are
fried unevenly.

Some ingredients require shaking
during cooking.

Shake ingredients such as chips or items that
overlap halfway through cooking. (See the
‘Settings’ section.)

Snacks are not crispy
after frying.

You used snacks intended for
deep frying.

Use oven-ready snacks or lightly brush them
with oil for a crispier finish.

The basket will not
slide into the appli-
ance properly.

There are too many ingredients in
the basket.

Do not exceed the MAX fill line. Reduce the
quantity.

The basket is not correctly posi-
tioned in the basket.

Push the basket down into the basket until it
clicks into place.

White smoke is com-
ing from the appli-
ance.

You are cooking greasy ingredi-
ents.

Greasy foods may release oil that produces
smoke when heated. This is normal and does
not affect the appliance or result.

Grease residue remains from a
previous use.

Clean the basket thoroughly after each use to
prevent smoke from leftover grease.

Fresh chips (fries) are
fried unevenly.

The wrong type of potatoes was
used.

Use firm, fresh potatoes suitable for frying.

The potato sticks were not rinsed
properly.

Rinse thoroughly to remove surface starch
before frying.

Fresh chips (fries) are
not crispy.

Moisture or oil content in the pota-
toes is unsuitable.

Pat the potato sticks dry before adding oil.

Cut the sticks thinner for a crispier result.

Add a little more oil if necessary.
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